MACHEREY-NAGEL
QUANTOFIX® Wolne kwasy ttuszczowe
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Wolne kwasy ttuszczowe -

zalety paskéw wskaznikowych

B Szybkaitatwa kontrola jakosci
B | epszajakosc oleju gwarantujgca wysoka jakosc produktu
B /mniejszenie kosztow dzieki unikaniu niepotrzebnych wymian oleju

MACHEREY-NAGEL @
www.mn-net.com
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QUANTOFIX® Wolne kwasy ttuszczowe

Dlaczego warto uzywac paskow wskaznikowych QUANTOF X®
do kontroli zawartosci wolnych kwasow ttuszczowych?

Paski wskaznikowe QUANTOFIX® Wolne kwasy ttuszczowe stanowig proste rozwigzanie
przeznaczone do monitorowania jakosci olejow uzywanych do smazenia. Szybka ocena za-
wartosci wolnych kwasow ttuszczowych w oleju pozwala zapewnic¢ wysoka jakosc i dobry
smak smazonych potraw.

Kontrola za pomocg paskéw wskaznikowych QUANTOFIX® Wolne kwasy ttuszczowe zwiek-

sza bezpieczenstwo zywnosci, ale takze optymalizuje procesy technologiczne, ograniczajac
niepotrzebne wymiany oleju, dzieki czemu obnizamy koszty i oszczedzamy czas.

Dlaczego w oleju wystepuja wolne kwasy ttuszczowe a ich zawartos¢ wzrasta?

Wolne kwasy ttuszczowe sa naturalnie obecne w olejach i ttuszczach. Ich zawartos¢ zwiek-
sza sie w wyniku narazenia na dziatanie niekorzystnych czynnikow srodowiskowych (tempe-
ratura, Swiatto) i wielokrotnego smazenia.

W wyniku tych proceséow oleje rozktadajg sie na wolne kwasy ttuszczowe, co wptywa
na smak, zapach i jakos¢ smazonych potraw.

Monitorowanie zawartosci wolnych kwasoéw ttuszczowych ma kluczowe znaczenie podczas
przygotowywania zywnosci. Pozwala zapewni¢ powtarzalne parametry produktu (smak
i jakos¢), zapobiec jetczeniu, a takze utrzymac standardy bezpieczenstwa zywnosci.

Postepowanie

Uzycie paskéw wskaznikowych QUANTOFIX® Wolne kwasy ttuszczowe
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I v Pro’ba
_° 160°C
Zanurzna2s Nie strzepuj Odczekaj Odczytaj
Specyfikacja
Nazwa QUANTOFIX® Wolne kwasy ttuszczowe
Nr kat. 91365

0,25 - 3 % wolne kwasy ttuszczowe (% FFA)
0-025-05-1-2-3%FFA

Liczba oznaczen 50

2 lata

4-30°C

50 paskdéw w aluminiowej tubie
(ulotka wytacznie w formacie cyfrowym)

Zakres pomiarowy

Stopniowanie skali

Trwatos¢

Temperatura przechowywania

Zawartosc¢ opakowania

W celu uzyskania dodatkowych informacji, prosimy o kontakt z Dziatem Handlowym
firmy AQUA LAB

QUANTOFIX® jest zarejestrowanym znakiem towarowym firmy MACHEREY-NAGEL GmbH & Co. KG.

Producent

MACHEREY-NAGEL GmbH & Co. KG
Valencienner Str. 11
52355 Duren - Germany
Tel: +49 2421 969-0
info@mn-net.com

Wiecej informacji na:

B \www.aqualab.pl/Badania-Wody-|-Sciekov CEI

Sprzedaz i serwis na terenie Polski

AQUA LAB ASierzputowski i Wspdlnicy Sp. .
ul. Zabtocka 10 NIP  524-24-45-688

03-194 Warszawa KRS 0000140632
tel. 22 6769028 info@aqualab.pl
kom. 690340717 www.aqgualab.pl
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